
 

 



 

13 Проверка соблюдения требований СанПиН к 

оборудованию, инвентарю 

В начале 

каждого 

полугодия 

Члены 

комиссии 

14 Контроль за массой порционных блюд. Масса 

порционных блюд должна соответствовать массе 

порции, указанной в примерном меню. При 

нарушении технологии приготовления пищи, а 

также в случае неготовности, блюдо допускается к 

выдаче только после устранения выявленных 

недостатков 

 

Ежемесячно  

 

лены комиссии 

15 Заседание школьной комиссии по питанию с 

приглашением классных руководителей 1-11 

классов по вопросам: «Охват обучающихся горячим 

питанием. 

 

1 раз в 

четверть 

Члены 

комиссии 

16 Контроль за своевременной организацией на 

пищеблоке дезинфекционных и дератизационных 

работ 

По 

необходимости 

Члены 

комиссии 

17  Проведение анкетирования среди обучающихся и 

родителей по вопросам качества и организации 

питания в школе 

1 раз в квартал Члены 

комиссии 

18 Выступление на родительских собраниях по 

вопросам организации питания в школе 

1 раз в 

четверть 

Члены 

комиссии 

 

 


